ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE MACAE
Secretaria Municipal de Agroeconomia
Servigo de Inspe¢ao Municipal (SIM)

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO SANITARIO DE ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICAGAO E CLASSIFICAGAO

RAZAO SOCIAL / NOME DO PRODUTOR

NOME FANTASIA

CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

CNPJ/CPF

INSCRICAO ESTADUAL

RESPONSAVEL LEGAL DA FIRMA

2. LOCALIZACAO

ENDERECO BAIRRO

CEP MUNICIPIO CAIXA POSTAL UF
TELEFONE/FAX E-MAIL

3. RESPONSAVEL TECNICO

NOME

REGISTRO NO CRMV-RJ CPF

4. DESCRICAO

4.1. NUMERO APROXIMADO DE FUNCIONARIOS

Masculino Feminino

Possuem carteira de saude? |:| Sim (apresentar copias) |:| Nao

4.2. DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

4.3. CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO

4.3.1. CARNES E DERIVADOS

Produtos por categoria/ dia

4.3.2. LEITE E DERIVADOS

Total recebido (L/dia): ‘ Total leite envasado (L/ dia): ‘ Total derivados (Kg/ dia):

4.3.3. MEL

Média mensal

4.3.4. PESCADO (toneladas)

Capacidade congelamento ‘ Estoque fresco

Estoque congelado ‘ Producéo gelo

4.3.5.0VOS

Produgao ovos/ dia

Em conserva (Kg/ dia)

LOCAL E DATA

CARIMBO E ASSINATURA DO
RESPONSAVEL LEGAL DA FIRMA

CARIMBO E ASSINATURA DO
RESPONSAVEL TECNICO




4.4. TRANSPORTE DA MATERIA-PRIMA

Descricao

4.5. PROCEDENCIA DA MATERIA-PRIMA

Descricao

4.6. PRODUTOS QUE SAO PRODUZIDOS (Relacionar por ordem decrescente a quantidade de produgéo e sua frequéncia)

CODIGO DENOMINACAO QUANTIDADE (Kg/L) FREQUENCIA

4.7. PRODUTOS QUE SE PRETENDE FABRICAR (Relacionar por ordem decrescente a quantidade de produgéo e sua
frequéncia)

ITEM DENOMINACAO QUANTIDADE (Kg/L) FREQUENCIA

4.8. VEICULO TRANSPORTADOR

Descricao (Quantidade de veiculos, capacidade individual, condi¢cdes de higiene, Isotérmico ou com sistema
de resfriamento).

4.9. MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

ITEM DENOMINACAO QUANT. CAPACID. TOTAL UNID. MEDIDA

LOCAL E DATA CARIMBO E ASSINATURA DO CARIMBO E ASSINATURA DO
RESPONSAVEL LEGAL DA FIRMA RESPONSAVEL TECNICO




4.10.  AGUA DE ABASTECIMENTO

Informacéao da origem, vazao, reservatorio de agua (capacidade) e tipo de tratamento.

4.11.  DESTINO DAS AGUAS RESIDUAIS

Descricao do sistema de esgotamento sanitario e tratamento de residuos.

4.12.  FONTE PRODUTORA DE CALOR E/OU BANCO DE AGUA GELADA

Descricao do tipo e da localizago.

4.13.  TETO DAS SALAS DE ELABORACAO DOS PRODUTOS COMESTIVEIS

Descricao.

4.14.  NATUREZA E REVESTIMENTO DAS SUPERFiCIE$ DE MESAS, E DEMAIS SUPERFICIES UTILIZADOS
COMO APOIO NA FABRICACAO DE PRODUTOS COMESTIVEIS

Descricao.

4.15.  CONTROLES E ANALISES

Descricado dos equipamentos e analises a serem realizadas (tipo e frequéncia).

4.16. FONTES PRODUTORAS DE MAU CHEIRO/CONTAMINAGAO NAS PROXIMIDADES DO
ESTABELECIMENTO

Caso haja citar quais e a distancia.

4.17.  INSTALACOES FRIGORIFICAS

Capacidade das camaras, quantidade de cadmaras, sistema de refrigeracédo e capacidade dos compressores.

CARIMBO E ASSINATURA DO CARIMBO E ASSINATURA DO

LOCAL E DATA RESPONSAVEL LEGAL DA FIRMA RESPONSAVEL TECNICO




4.18.  VENTILACAO E ILUMINACAO

Descricdo de materiais utilizados para adequada ventilagao e iluminagao.

4.19. ISOLAMENTO DO MEIO EXTERNO

Descricdo dos materiais utilizados na delimitagao.

4.20.  JANELAS TELADAS, PORTAS COM SISTEMA DE FECHAMENTO AUTOMATICO, RALOS SIFONADOS

Descricao.

4.21.  PROCEDIMENTO DE HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Descricao e apresentagéo de cronograma.

4.22.  PROGRAMA DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

Apresentagado de documentos comprobatérios.

CARIMBO E ASSINATURA DO CARIMBO E ASSINATURA DO

LOCAL E DATA RESPONSAVEL LEGAL DA FIRMA RESPONSAVEL TECNICO




